
L'estival de Barry 
Gaspacho andalou et crevettes à l'ail.             CHF 12.00

Oeuf croustillant sur un lit de salade.              CHF 14.00

Carpaccio de boeuf au marc de café &

vinaigre de framboises.                                   CHF 19.00

Tartare de thon à l'avocat 80 gr.                     CHF 21.00

F R A Î C H E U R S

S A L A D E S

Chèvre chaud au miel et lard sec.                    CHF 24.00

 

Camemberts pané, jambon de Seeland.          CHF 24.00

 

César, poulet basse t°,padano, câprons.         CHF 26.00

 

Saumon mariné maison, taboulé de quinoa.    CHF 26.00

Tataki de thon aux sésames.                           CHF 36.00

 

Tomates aux 3 couleurs & mozza di buffala    CHF 25.00

Merci de vous référer aux suggestions du jours

D E S S E R T S



S U I T E S

Pasta aglio olio, olive                                       CHF 22.00

Tartare de boeuf à l'italienne, pains grillés

& pommes frites.                                              CHF 34.00

Roastbeef du pays,sauce tartare, salade composée 

& pommes frites.                                              CHF 33.00

Tagliata de bœuf, roquette, grana padano 

& pommes frites.                                              CHF 42.00

Entrecôte de boeuf, Café de Barry, salade du marché

& pommes frites.                                              CHF 42.00

Bowl de crevettes au curry & lait de coco, légumes 

& riz basmati                                                    CHF 29.00

Le Café deBarry 
Salade verte aux graines.                                CHF 7.50

Salade mêlée aux légumes croquants.            CHF 10.50

Assortiment de salaisons du pays.     CHF 18.00 / 32.00

E N T R É E S

Tous plat partagé sera majoré de.                     CHF 5.00 



Le Café deBarry 
Chaque jour, le chef et son équipe travaillent en

collaboration avec nos fournisseurs pour vous proposer

les meilleurs produits. Le choix des producteurs, souvent

locaux, maîtrisant le terrain permet de mettre en avant

notre terroir. Tous nos plats sont travaillés à partir de

produits bruts frais et transformés sur place. Cette envie

de proposer une cuisine généreuse et de donner du

plaisir aux clients fait partie des éléments conducteurs

qui définissent l'esprit de notre restaurant. Votre

satisfaction étant notre priorité, nous restons à l'écoute

de vos remarques et de vos suggestions. Nous vous

souhaitons un agréable moment dans notre

établissement.




N O T R E  V I S I O N

Nous préférons manquer momentanément d’un produit à

notre carte plutôt que de choisir une qualité inférieure.

Merci de votre compréhension.

En cas d’allergie, n’hésitez pas à vous renseigner au près

de notre personnel de service.


